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bulthaup Cook-in I Cenas en casas de clientes 
Lista de control para el chef 

Estimado equipo de cocina: 

Nos alegra que haya aceptado realizar el evento bulthaup Cook-in «Cena en casa del cliente» 
en nombre de nuestro Partner. Para ayudarle en la preparación, hemos confeccionado la 
siguiente lista de control: 

Pasos previos 

1. Información
Nuestro Partner o la Agencia bulthaup le facilitarán toda la información necesaria para los
pasos de planificación iniciales:
- Datos de contacto del Partner
- Datos de contacto del cliente
- Información sobre el cliente y la cocina en la que se celebrará el evento
- Enlace al sitio web formativo con información sobre bulthaup (historia, valores, producto)

2. Cita con el cliente
Póngase en contacto con nuestro cliente y acuerde lo siguiente:
- La fecha y la hora de la velada de la «Cena en casa del cliente»
- Número estimado de invitados (máx. diez)
- Tipo de evento (taller culinario o cena)
- Transcurso de la velada
- Menú para el evento
- Hábitos/particularidades alimentarios de los invitados (p. ej. alergias e intolerancias,

kosher, halal, vegano, etc.)

3. Coordinación con el Partner
Informe a nuestro Partner sobre lo acordado. Póngase de acuerdo acerca de qué accesorios
puede proporcionar bulthaup y cuáles ha de llevar Ud..

Aprox. una semana antes del evento 

4. Confirmación con el cliente
Póngase de nuevo en contacto con el cliente para confirmar la fecha y el número de
invitados.

5. Información para el Partner
Para poder preparar los accesorios y los regalos del día del evento nuestro Partner precisará
la siguiente información:
- Número de invitados
- Menú
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6. Accesorios y regalos para invitados 
Nuestro Partner le entregará lo siguiente: 
- Accesorios bulthaup para el uso al cocinar y en la preparación  
- Delantales bulthaup 
- Regalos para los invitados (caja con tarjeta de agradecimiento, regalo(s), material 

informativo de bulthaup y un menú impreso)  
 
 
El día del evento 
 
Realice el evento vestido con ropa neutra y con delantal bulthaup (logo bulthaup visible). El siguiente 
programa/procedimiento es solo una sugerencia y puede adaptarse convenientemente según los 
deseos del cliente y teniendo en cuenta las circunstancias locales. 

 
19:00h     Llegada de invitados 
 
19:20h    Bienvenida por parte del cliente 

Bienvenida por parte del chef que transmite a su vez saludos 
del Partner (bulthaup partner) y de bulthaup  
Entrega de los regalos por parte del chef 

 
A partir de las 19:30h   Preparación y degustación del menú 
 
Aprox. 22:30h  El chef limpia la cocina y se despide hacia las 23:00h sin 

concluir la velada. 
 
 

Después del evento 
 
Si es posible, póngase en contacto con nuestro Partner el día después del evento para: 

- informarle sobre el transcurso de la velada (formulario). 
- devolver los accesorios bulthaup y cualquier caja regalo que haya sobrado. 
- enviar la factura del evento. 


